
REFRESQUEIRA 30 LITROS 01 SABOR
TK 30.1L

DADOS TÉCNICOS

665 mm 470 mm 645 mm  220V monofasico

381W  50,1/mês 30 litros  01 37 kg

35,5 kg
01 eletrobomba 

220/60hz 
 entre 5 ºC  e 08 ºC 

02:00 à 02:30h 

(temp. entrada 25 ºC)
5 ºC

Altura FaseVoltsProfundidade Largura

Watts (h) Consumo (kwh) Volume cuba (l) Opções de sabor Peso bruto

Peso liquido Circulação: Temperatura de
 consumo:

Tempo médio 
resfriamento: 

Temperatura
 Acionamento 

do motor: 

REFRESQUEIRA DE USO COMERCIAL, INDICADA PARA CONSUMO MÉDIO 

DE 100 COPOS (300ML) DIÁRIOS. modelo de exposição em balcão, totalmente 

confeccionado em aço inoxidável.



REFRESQUEIRA 30 LITROS 02 SABORES
TK 30.2L

DADOS TÉCNICOS

665 mm 470 mm 645 mm  220V monofasico

381W  50,1/mês 30 litros  02 37 kg

35,5 kg
02 eletrobomba 

220/60hz 
 entre 5 ºC  e 08 ºC 

02:00 à 02:30h 

(temp. entrada 25 ºC)
5 ºC

Altura FaseVoltsProfundidade Largura

Watts (h) Consumo (kwh) Volume cuba (l) Opções de sabor Peso bruto

Peso liquido Circulação: Temperatura de
 consumo:

Tempo médio 
resfriamento: 

Temperatura
 Acionamento 

do motor: 

REFRESQUEIRA DE USO COMERCIAL, INDICADA PARA CONSUMO MÉDIO 

DE 100 COPOS (300ML) DIÁRIOS. modelo de exposição em balcão, totalmente 

confeccionado em aço inoxidável. Única do mercado com opções de 02 sabores.



REFRESQUEIRA 50 LITROS 01 SABOR
TK 50.1L

DADOS TÉCNICOS

665 mm 470 mm 645 mm  220V monofasico

381W  50,1/mês 50 litros  01 37 kg

36,5 kg
01 eletrobomba 

220/60hz 
 entre 5 ºC  e 08 ºC 

02:30 à 03:00h 

(temp. entrada 25 ºC)
5 ºC

Altura FaseVoltsProfundidade Largura

Watts (h) Consumo (kwh) Volume cuba (l) Opções de sabor Peso bruto

Peso liquido Circulação: Temperatura de
 consumo:

Tempo médio 
resfriamento: 

Temperatura
 Acionamento 

do motor: 

REFRESQUEIRA DE USO COMERCIAL, INDICADA PARA CONSUMO MÉDIO 

DE 150 COPOS (300ML) DIÁRIOS. modelo de exposição em balcão, totalmente 

confeccionado em aço inoxidável.



REFRESQUEIRA 50 LITROS 02 SABORES
TK 50.2L

DADOS TÉCNICOS

665 mm 470 mm 645 mm  220V monofasico

381W  50,1/mês 50 litros  02 37 kg

36,5 kg
02 eletrobomba 

220/60hz 
 entre 5 ºC  e 08 ºC 

02:30 à 03:00h 

(temp. entrada 25 ºC)
5 ºC

Altura FaseVoltsProfundidade Largura

Watts (h) Consumo (kwh) Volume cuba (l) Opções de sabor Peso bruto

Peso liquido Circulação: Temperatura de
 consumo:

Tempo médio 
resfriamento: 

Temperatura
 Acionamento 

do motor: 

REFRESQUEIRA DE USO COMERCIAL, INDICADA PARA CONSUMO MÉDIO 

DE 150 COPOS (300ML) DIÁRIOS. modelo de exposição em balcão, totalmente 

confeccionado em aço inoxidável. Única do mercado com opção de 02 sabores.



REFRESQUEIRA 100 LITROS 01 SABOR
TK 100.1L

REFRESQUEIRA DE USO COMERCIAL, INDICADA PARA CONSUMO MÉDIO 

DE 330 COPOS (300ML) DIÁRIOS. Sistema de locomoção por rodízios, Fácil manuseio.

Higiene e assepsia. Totalmente confeccionada em aço inoxidável.

DADOS TÉCNICOS

 1265 mm 520 mm 725 mm  220V monofasico3

365W  56,1/mês  100 litros  01 sabor 57,5 kg

55 kg
01 eletrobomba 

220/60hz 

( 01 backup standard)
  5 ºC  e 08 ºC 

03 à 3:30h 

(temp. entrada 25 ºC)
5 ºC

Altura FaseVoltsProfundidade Largura

Watts (h) Consumo (kwh) Volume cuba (l) Opções de sabor Peso bruto

Peso liquido Circulação: Temperatura de
 consumo:

Tempo médio 
resfriamento: 

Temperatura
 Acionamento 

do motor: 



REFRESQUEIRA 100 LITROS 02 SABORES
TK 100.2L

REFRESQUEIRA DE USO COMERCIAL, INDICADA PARA CONSUMO MÉDIO 

DE 330 COPOS (300ML) DIÁRIOS. Sistema de locomoção por rodízios, Fácil manuseio.

Higiene e assepsia. Totalmente confeccionada em aço inoxidável. 02 opções de sabores.

DADOS TÉCNICOS

 1265 mm 520 mm 725 mm  220V monofasico

365W  56,1/mês  100 litros  02 57,5 kg

55 kg
02 eletrobomba 

220/60hz 

( 02 backup standard)
  5 ºC  e 08 ºC 

03 à 3:30h 

(temp. entrada 25 ºC)
5 ºC

Altura FaseVoltsProfundidade Largura

Watts (h) Consumo (kwh) Volume cuba (l) Opções de sabor Peso bruto

Peso liquido Circulação: Temperatura de
 consumo:

Tempo médio 
resfriamento: 

Temperatura
 Acionamento 

do motor: 



REFRESQUEIRA 150 LITROS 01 SABOR
TK 150.1L

REFRESQUEIRA DE USO COMERCIAL, INDICADA PARA CONSUMO MÉDIO 

DE 500 COPOS (300ML) DIÁRIOS. Sistema de locomoção por rodízios, Fácil manuseio.

Higiene e assepsia. Totalmente confeccionada em aço inoxidável.

DADOS TÉCNICOS

 1265 mm 520 mm 725 mm  220V monofasico3

365W  56,1/mês  150 litros  01 59,5 kg

56,5 kg
01 eletrobomba 

220/60hz 

( 01 backup standard)
 5 ºC  e 08 ºC 

04:00 à 04:30h 

(temp. entrada 25 ºC)
5 ºC

Altura FaseVoltsProfundidade Largura

Watts (h) Consumo (kwh) Volume cuba (l) Opções de sabor Peso bruto

Peso liquido Circulação: Temperatura de
 consumo:

Tempo médio 
resfriamento: 

Temperatura
 Acionamento 

do motor: 



REFRESQUEIRA 150 LITROS 02 SABORES
TK 150.2L

REFRESQUEIRA DE USO COMERCIAL, INDICADA PARA CONSUMO MÉDIO 

DE 500 COPOS (300ML) DIÁRIOS. Sistema de locomoção por rodízios, Fácil manuseio.

Higiene e assepsia. Totalmente confeccionada em aço inoxidável. 02 opções de sabores.

DADOS TÉCNICOS

 1265 mm 520 mm 725 mm  220V monofasico3

365W  56,1/mês  150 litros  02 59,5 kg

56,5 kg
02 eletrobomba 

220/60hz 

( 02 backup standard)

  5 ºC  e 08 ºC 
04:00 à 04:30h 

(temp. entrada 25 ºC)
5 ºC

Altura FaseVoltsProfundidade Largura

Watts (h) Consumo (kwh) Volume cuba (l) Opções de sabor Peso bruto

Peso liquido Circulação: Temperatura de
 consumo:

Tempo médio 
resfriamento: 

Temperatura
 Acionamento 

do motor: 



REFRESQUEIRA 150 LITROS 03 SABORES
TK 150.3L

REFRESQUEIRA DE USO COMERCIAL, INDICADA PARA CONSUMO MÉDIO 

DE 500 COPOS (300ML) DIÁRIOS. Sistema de locomoção por rodízios, Fácil manuseio.

Higiene e assepsia. Totalmente confeccionada em aço inoxidável. 03 opções de sabores.

DADOS TÉCNICOS

 1265 mm 520 mm 725 mm  220V monofasico3

365W  56,1/mês  150 litros  03 66 kg

63,5 kg
03 eletrobomba 

220/60hz 

( 03 backup standard)

  5 ºC  e 08 ºC 
05:00 à 06:00h 

(temp. entrada 25 ºC)
5 ºC

Altura FaseVoltsProfundidade Largura

Watts (h) Consumo (kwh) Volume cuba (l) Opções de sabor Peso bruto

Peso liquido Circulação: Temperatura de
 consumo:

Tempo médio 
resfriamento: 

Temperatura
 Acionamento 

do motor: 
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